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правильная быстрая еда

Мы все хотим питаться вкусно, качественно
и вовремя!

Но не всегда есть время готовить или идти
в ресторан.

Мы адаптировали для Вас популярные блюда
на основе лапши, спагетти, риса для быстрого 
приготовления и актуальной подачи.

Особое внимание уделяется использованию 
только свежих ингредиентов, и гости становятся 
свидетелями процесса приготовления их блюда. 

КОНЦЕПЦИЯ



правильная быстрая еда

・ Мы разработали специальные рецепты, 
позволяющие приготовить ваш заказ
за 4 минуты!

・ Большие порции за адекватные деньги.

・ Ресторанные рецепты с “фаст-фуд” подачей.

・ Проверенные поставщики продуктов - 
от фермеров до крупных сетей

КОНКУРЕНЦИЯ



правильная быстрая еда

Мы ежедневно кормим несколько сотен
людей обедами.

Станадартный обед это - 3 супа на выбор
(всего 27 рецептов), около 57 вариантов
горячего на основе лапши, спагетти, риса
и гречки, выбор из горячих и холодных 
напитков.

Существуют варианты диетических, детских, 
фитнес и XL обедов.

ОБЕДЫ



правильная быстрая еда

На основе национальных и авторских рецептов 
мы составили матрицу нашего меню.

WOK - азиатские блюда с европейским 
отношением к мясу

СПАГЕТТИ - от классической карбонары до 
скандинавских рецептов с лососем

РИС - идеален с морепродуктами

ГРЕЧКА - привычные русские сочетания

ОСНОВНОЕ МЕНЮ



правильная быстрая еда

А УД И Т О Р И Я

240
рублей

CРЕДНИЙ ЧЕК

37%
М У Ж Ч И Н Ы

63%
Ж Е Н Щ И Н Ы

от 15  до 25  лет

от 25  до 45  лет

50%

35%

15%

свыше 45  лет

го с т е й  в  д е н ь
150



правильная быстрая еда

ТРК «Заневский Каскад»
ТРК «Радуга Питер»
ТРК «Гранд Каньон»
ТРК «Академ Парк»
ТРК «Великан Парк»
ТРК «Лигов»
ТРЦ «Галерея»
ТРК «Питерлэнд»
ТРК «Шкиперский Молл»
ТРК «Европолис»

ПЛАН РАЗВИТИЯ
ДО 2020 ГОДА



правильная быстрая еда

требования
к помещению
・ Необходимая площадь – 20-50 м2

・ Водоснабжение – горячее водоснабжение, 
холодное водоснабжение, водоотведение

・ Электрическая мощность – 25-30 кВа 
выделенных мощностей



В случае необходимости готовы в кратчайшие сроки 
предоставить всю дополнительную информацию.

Надеемся на взаимовыгодное сотрудничество!

С уважением,
директор по развитию Сироль Станислав.

+7 921 794 1832
ssirol@mail.ru
Торфяная дорога, 7, оф. 2405


